
Packaging | Verpakkingen

	 Buckets | Beker	
	 Contents | Inhoud	 0,5 liter
	 Netto weight	 400 gr per bucket | Beker
	 Outer | Omdoos	 6 bucket | potten per omdoos
	 Netto weight	 2,4 kg per outer | omdoos
	 Euro pallet 	 136 outers | omdozen
	 Netto weight	 326,4 kg
	 Total weight	 388 kg

	
Bulk Packaging  | Bulkverpakking	 Bulk containers | Bulk bakken
	 Contents | Inhoud	 5 liter
	 Netto weight	 4 kg per container | bak
	 Outer | Omdoos	 2 container | bak per outer |omdoos
	 Netto weight	 8 kg per outer | omdoos
	 Euro pallet 	 40 outers | omdozen
	 Netto weight	 320 kg
	 Total weight	 366 kg
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Shelf life | Houdbaarheid
180 days after production | 180 dagen vanaf productie

Traceability | Traceerbaarheid
Milk & Dark Chocolate 100% Tanzania Beans |
Melk & Puur Chocolade 100% Tanzania bonen

Diets | Diëten
Suitable for vegetarians | Geschikt voor Vegetariërs 
Yes | Ja 
Suitable for vegans | Geschikt voor veganisten 
Some | sommige

‘Suitable for vegans’ is based on the ingredients but 
can contain cross-contact due to our production 
process. 
‘Geschikt voor veganisten’ is gebaseerd op de ingre-
diënten maar kan kruisbesmetting bevatten door ons 
productieproces. 

Ice cream 
In our search for new products that form a beau-
tiful marriage and that connect with our choco-
late range, we came across ice cream. Ice cream 
mainly consists of cream, butter and sugar. The 
true joys of life. 

Balance 
We didn’t just want to make an ‘ice cream’. We 
wanted to make a high-quality ice cream that 
matches the quality you are used to from us with 
bonbons. 
An ice cream that does not give a ‘cold’ mouth-
feel. An ice cream that feels ‘warm’ in the mouth. 
A nice creamy full mouthfeel. A creamy ice cream. 

Creamery 
And so Visser Chocolate Creamery was born. 
A high-quality ice cream with a nice warm 
mouthfeel that can compete with its chocolate 
‘brother’ in terms of taste and quality. 

Frank Visser
Chocolatier and ice cream maker.

IJs
Op zoektocht naar nieuwe producten die een 
mooi huwelijk vormen en aansluting vinden bij 
ons chocolade assortiment  kwamen we terecht 
bij ijs. IJs bestaat vooral uit room, boter en suiker. 
De ware geneugten des levens. 

Balans
We wilden niet zomaar een ‘ijsje’ maken. We 
wilden een kwalitatief lekker ijs maken wat past 
bij de kwaliteit die u van ons gewend bent bij de 
bonbons. 
Een ijsje wat geen ‘koud’ mondgevoel geeft. Een 
ijsje wat ‘warm’ in de mond aanvoelt. Een lekker 
romig vol mondgevoel. Een creamy ijs. 

Creamery
En zo was Visser Chocolade Creamery een feit. 
Een hoogwaardig ijs met een lekker warm 
mondgevoel wat qua smaak en kwaliteit zich kan 
meten met de chocolade ‘broer’. 

Frank Visser
Chocolatier en ijsbereider. 

Product Range | Assortiment
	
Ice cream | Roomijs
Vanilla | Vanille
Chocolate | Chocolade
Stracciatella
Chocolate Brasil | Chocolade Brasil
Caramel Sea salt | Karamel Zeezout
Haselnut | Hazelnoot
Pistachio | Pistache
Nougat
Mokka
Tiramisu
Malaga
Mint Chocolate

Sorbet
Strawberry | Aardbei
Raspberry | Framboos
Lemon | Citroen
Cherry | Kersen

Production | Productie 
Depending on forecast and purchase order | 
afhankelijk van forecast en order 

Food Safety | Voedselveiligheid
 IFS/BRC in Q2 2025

Preservation conditions | Bewaaradvies
Temperature | Temperatuur 	 -18 °C
Store in a freezer free of foreign odours
Opslaan in een diepvries vrij van sterke geuren.

Coconut | Kokos
Coffee cookies | Bastogne
Amarican cookies
Oreo
Strawberry Cheesecake
Yoghurt Amareen
Ricotta figs | Ricotta Vijgen
Greek Yoghurt Honey Walnut | 
Griekse Yoghurt Honing Walnoot
Lemon cake
Banana | Banaan
Abricot | Abrikoos

Passion fruit | Passievrucht
Mango
Blood orange | Bloedsinaasappel
Watermelon | Watermeloen


